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1. EinfGhrung

1.1.  Allgemeines

Das GMP+ Feed Certification scheme ist im Jahr 1992 von der niederlandischen Futtermittelindustrie als
Antwort auf diverse mehr oder weniger schwere Zwischenfélle mit Verunreinigungen in
Einzelfuttermitteln initiiert und entwickelt worden. Es war zunachst nur als nationales System konzipiert
worden, hat sich jedoch zu einem internationalen System entwickelt, das von GMP+ International in
Zusammenarbeit mit diversen internationalen interessierten Parteien verwaltet wird.

Obwohl das GMP+ Feed Certification scheme aus der Perspektive der Unbedenklichkeit von
Futtermitteln entstanden ist, wurde im Jahr 2013 der erste Standard fur Futtermittelnachhaltigkeit
veroffentlicht. Zu diesem Zweck sind zwei Module entwickelt worden: GMP+ Feed Safety Assurance (das
sich auf die Futtermittelsicherheit konzentriert) und GMP+ Feed Responsibility Assurance (das auf

nachhaltige Futtermittel abzielt).

GMP+ Feed Safety Assurance ist ein vollstdndiges Modul mit Normen zur Gewahrleistung

unbedenklicher Futtermittel auf allen Stufen der Futtermittelkette. Die nachweisliche Gewahrleistung
von sicheren Futtermitteln gilt in vielen Ldndern und Méarkten als eine ,License to sell”, und die
Teilnahme am ,GMP+ FSA”-Modul kann dafir als ausgezeichnetes Instrument dienen. Auf der
Grundlage der Bediirfnisse aus der Praxis sind diverse Komponenten in die GMP+-FSA-Normen
integriert worden, etwa die Anforderungen an ein ,feed safety management system”
(Sicherheitsmanagementsystem fir Futtermittel) und an die Anwendung von HACCP-Prinzipien sowie
Elemente wie die Riickverfolgbarkeit, die Uberwachung, das Programm mit Grundbedingungen, der

Kettenansatz und das Early Warning System.

Mit der Entwicklung des ,GMP+ Feed Responsibility Assurance”-Moduls reagiert GMP+ International

auf die Wiinsche der GMP+-Teilnehmer. Von der Futtermittelwirtschaft wird gefordert, dass sie auf
verantwortungsvolle Art und Weise arbeitet. Dies betrifft beispielsweise die Beschaffung von
Erzeugnissen wie Soja und Fischmehl, die mit Respekt gegeniiber Menschen, Tieren und der Umwelt
hergestellt und vertrieben werden sollen. Um nachweisen zu konnen, dass Herstellung und Handel
nachhaltig stattfinden, kann sich ein Unternehmen fiir die GMP+ Feed Responsibility Assurance
zertifizieren lassen. GMP+ International wird den Marktbedurfnissen mithilfe einer unabhangigen

Zertifizierung gerecht.

Gemeinsam mit den GMP+-Partnern definiert GMP+ International auf transparente Art und Weise
Anforderungen im Feed Certification scheme. Zertifizierungsstellen kdnnen eigenstandig GMP +-
Zertifizierungen vornehmen. GMP+ International unterstitzt die GMP+-Teilnehmer mit praktischen und
nutzlichen Informationen. Dies erfolgt mit Hilfe einer Reihe von Leitfaden sowie mit Hilfe von

Datenbanken, Rundschreiben, Fragen- und Antwortenkatalogen und Seminaren.

(€] 035 International Fassung DE: 1. Januar 2022 4/32



Spezifische Anforderungen an Nebenprodukte aus der Ol- und Fettindustrie - BA 7

Zum Zwecke der besseren Lesbarkeit wird im weiteren Text auf eine Differenzierung von weiblichen

und méannlichen Formen verzichtet.

1.2. Aufbau des GMP+ Feed Certification scheme

Die Dokumente innerhalb des GMP+ Feed Certification scheme gliedern sich in eine Reihe Serien. Die
nachste Seite enthélt eine schematische Wiedergabe des Inhalts des GMP+ Feed Certification scheme:

GMP+ Feed Certification scheme

A — documenten
ne eisen voor deelname aan het GMP+ FC s

B — documenten
matieve documenten, bijlagen en country not

Feed Safety Assurance Feed Responsibility Assurance

’ qoed Safeg, \

GMP+

ter ondersteuning van bedrijven bij de imple
van de GMP+ eisen

C—documenten
ertificeringeisen van het GMP+ FC scheme
- g -

Alle diese Dokumente sind auf der Internetseite von GMP+ International (www.gmpplus.org) zu finden.

Das vorliegende Dokument wird als GMP+ BA7 Spezifische Anforderungen an Nebenprodukte aus der
Ol- und Fettindustrie bezeichnet und gehért zum ,GMP+ FSA”-Modul.
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2. Allgemeine Anforderungen

2.1.  Einfiihrung

Nebenprodukte aus der Ol- und Fettindustrie gelangen vielfach in allerlei Sorten Futtermitteln zum Einsatz. Im
Rahmen der Harmonisierung der wichtigsten Elemente aus ihren jeweiligen Standards haben GMP+
International OVOCOM, AIC und QS beschlossen, gemeinsam einen Mindestkatalog an LenkungsmaBnahmen
und Anforderungen zu definieren, die ein Unternehmen, das eines der besagten Nebenprodukte herstellt oder
vertreibt, anwenden muss.

Diese MaBnahmen und Anforderungen sollen neben der Schaffung einheitlicher Wettbewerbsbedingungen die
Erhéhung der Futtermittelsicherheit bei der Verwendung von Nebenprodukten aus der Ol- und Fettindustrie
(worunter Nebenprodukte aus Mahl-, Brech- und Raffinageverfahren) bewirken. Womit wiederum ein Beitrag
zur Erhdhung des Vertrauens in die Erzeugnisse geleistet und zudem noch besser gewahrleistet werden soll,
dass ausschlieBlich unbedenkliche Erzeugnisse in die Futtermittelkette geliefert werden.

2.2. Grundprinzip

Als Grundprinzip gilt, dass diese Nebenprodukte aus einer geschlossenen (,gesicherten”) Kette stammen
mussen. Im Rahmen der GMP+ Feed Safety Assurance und der GMP+-Zertifizierung bedeutet dies im
Einzelnen Folgendes:

Fir den nach GMP+ zertifizierten Hersteller:
Ein Hersteller von Nebenprodukten aus der Ol- und Fettindustrie muss die Futtermittelsicherheit gemaR den
geltenden GMP+-Standards® gewdhrleisten und entsprechend zertifiziert sein.

Ergdnzend zu dieser Zertifizierung muss der nach GMP+ zertifizierte Hersteller eigens nachweisen, dass die
einschlagigen Zusatzanforderungen aus Abschnitt 3 des vorliegenden Anhangs erfillt werden.
Fir Soapstock-Spalter gelten spezifische Anforderungen an die Beschaffung.

Fir den nach GMP+ zertifizierten Handler:

Ein Handler bzw. Importeur dieser Nebenprodukte muss seine Erzeugnisse - im Rahmen seiner GMP+-
Zertifizierung® - von den oben genannten Herstellern (oder gleichwertigen Herstellern) beziehen. Ein solcher
Hersteller muss zudem nachweisen, dass die einschlagigen Zusatzanforderungen aus Abschnitt 3 des
vorliegenden Anhangs erfillt werden.

Hinweis:
- Die spezifischen Anforderungen zielen hauptséchlich auf die Beschaffung, Herstellung, Etikettierung
und Uberwachung ab und gelten - wie oben erwihnt - sowohl fiir Hersteller als auch Handler der
besagten Nebenprodukte.

Fir einen Mischfutterhersteller:

Hersteller von fiir die Lieferung an Viehhalter bestimmten Mischfuttermitteln brauchen diesen Anhang nicht
anzuwenden. Flr Fettmischer gelten die einschlagigen Bestandteile dieses Anhangs. Zum Beispiel die
Anforderungen an die Etikettierung und die Weitergabe von Informationen.

@ Am besten kann der GMP+-Standard B2 angewandt werden
b Am besten kann der GMP+-Standard B2 angewandt werden

(€)Y 8:8 ) International Fassung DE: 1. Januar 2022 6/32
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2.3. Definitionen

Begriff Erlduterung

AlC Agricultural Industries Confederation

EFISC European Feed and Food Ingredient Safety Certification

GMQ-OlI der Zum Beispiel: Rapssaatol, Sonnenblumendl, Sojadl, Palmal.

ersten Dieser Begriff verweist auf GMQ-Ole und -Fette, die als Ausgangserzeugnis bei der Soapstock-Spaltung verwendet werden. Diese

Generation Soapstocks stammen aus Raffinerien, die zur Raffination GMQ-Ole eingesetzt haben.

FOSFA Federation of Oils, Seeds and Fats Associations

GVO Gentechnisch verdnderte Organismen

GMQ Good Merchantable Quality
+Handelstbliche Beschaffenheit”: Waren (welcher Art auch immer), die Gegenstand eines Vertrags fur den Verkauf an
Verbraucher sind, haben keine handelstbliche Beschaffenheit, wenn sie sich nicht fir den Zweck oder die Zwecke eignen, fir die
Waren dieser Art fir gewdhnlich gekauft werden, und zwar wie dies nach billigem Ermessen in Bezug auf den Preis, die
Beschreibung des Verkaufers und aller anderen Umstdnde von diesen erwartet werden darf.

GROFOR German Association of Wholesale Traders in Qils, Fats and Oil Raw Materials

MONG Matter Organic Non-Glycerol

MONG ist ein Riickstand von Glyzerin, also die pflanzlichen fettahnlichen Reste (zum Bespiel Triglizeride und Fettsauren) aus der
Raffination pflanzlichen Glyzerins. MONG enthalt neben Glyzerin auch Salze und Wasser. Demnach eigentlich alles auBer dem
Glyzerin. Meist handelt es sich um einen kleinen Prozentsatz, der sich noch im Rohglyzerin befindet (definiert als 100 minus der
Summe der Prozentsdtze an Glyzerin, Asche und Wasser). Bei der weiteren Verarbeitung des Glyzerins wird MONG entfernt. Es
handelt sich mithin um ein Nebenprodukt aus der Glyzerin-Raffination.

Multi-Feedstock

Mehrere verschiedene Rohstoffe, die zur Herstellung eines Enderzeugnisses oder Zwischenprodukts verwendet werden.
Im Rahmen des vorliegenden Dokuments handelt es sich um verschiedene Ausgangserzeugnisse, deren Herkunft sich schwer
rickverfolgen lasst, beispielsweise UCO und Tierfette.

NOFOTA Netherlands Oils Fats Qilseeds Trade Association

OVOCOM Belgische Beratungsplattform fir die Futtermittelwirtschaft; Trager des Feed Chain Alliance Standard
PAK Polizyklische aromatische Kohlenwasserstoffe

PCB Polychlorbiphenylen

POME Palm Qil Mill Effluent - Abwasser aus dem Palmolproduktionsprozess

Qs QS Qualitdt und Sicherheit; Trager des QS-Systems

Uco Used Cooking Qils (Altspeisedl)

Fassung DE: 1. Januar 2022 7/32
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3.  Spezifische Anforderungen

3.1.  Spezifische Anforderungen an Nebenprodukte aus Ol und Fett
Thema Anforderungen Erklarung/Erlauterung

Anwendungsbereich & Anwendung

Um welche
Futtermittelerzeugnisse
handelt es sich?

Erzeugnisse, die direkt oder indirekt aus rohen
oder zuriickgewonnenen Olen und Fetten aus
der oleochemischen Verarbeitung, aus der
Biodieselverarbeitung, aus der Destillation oder
aus chemischer oder physikalischer Raffination
hergestellt wurden, ausgenommen:

- raffiniertes Ol

- Erzeugnisse aus raffiniertem Ol

- Zusatzstoffe

zur Verwendung in Futtermitteln.

Siehe Anlage | zum vorliegenden Dokument.

(Quelle: Verordnung (EU) Nr. 2015/1905)

Diese Anforderungen gelten fiir:

- Nebenprodukte aus Pflanzendlen und -fetten

- Erzeugnisse aus der oleochemischen Industrie gemaB der Beschreibung in
Verordnung (EU) Nr. 68/2013 (Katalog der Einzelfuttermittel) einschlieBlich
Anderungen in jener Verordnung.

Diese Anforderungen gelten nicht fiir:

- Rohél (zum Beispiel: rohes, entschleimtes Ol, Rohpalmél usw.)

- Nebenprodukte aus Fetten/Olen tierischen Ursprungs

- Erzeugnisse, die im sogenannten European Feed Materials Register gelistet
sind.

Anlage | enthalt sowohl die Erzeugnisse, die in den Anwendungsbereich dieses
Anhangs fallen, als auch die Erzeugnisse, fur die dieser Anhang nicht gilt.

Anlage Il bietet eine Ubersicht tiber die Raffinationsverfahren, Downstream-
Verarbeitung von Olen und Biodieselherstellungsprozesse. Es handelt sich um
allgemeine Beschreibungen der Verfahren, die in manchen Bereichen von den in
der FSP erlauterten Verfahren abweichen kénnen.

Erzeugnisse, die innerhalb des Anwendungsbereichs dieses Anhangs fallen,
werden naher erlautert.

Zwecks Verwendung in Futtermitteln”: Es ist unerheblich, mit welcher
Spezifikation oder unter welchem Status das Erzeugnis beschafft wird. Sofern
das Erzeugnis zur Verwendung als Futtermittel gedacht ist, findet der
vorliegende Anhang Anwendung.
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Thema

Anforderungen

Erklarung/Erlduterung

Welchen Ursprungs?

Jeder Ursprung, es sei denn, das Erzeugnis wird
von einem Lebensmittelunternehmen mit Sitz
und Registrierung in der Europaischen Union
hergestellt.

Sofern der Hersteller seinen Sitz in der EU hat und Uber eine EU-Registrierung
als Lebensmittelunternehmen verfiigt und das Nebenprodukt aus einem
Prozess stammt, das unter die EU-Lebensmittelregistrierung fallt, findet der
vorliegende Anhang keine Anwendung. Es gelten allerdings schon die regularen
Anforderungen des Systems.

Wer muss diesen
Anhang anwenden?

Jeder Teilnehmer, der an der Herstellung von
und dem Handel mit Nebenprodukten aus Olen
und Fetten, die unter den Anwendungsbereich
des vorliegenden Anhangs fallen, beteiligt ist.

Ein solcher Teilnehmer muss die geltenden
Anforderungen aus dem vorliegenden Anhang
erflllen.

Hersteller von fiir die Lieferung an Viehhalter bestimmten Mischfuttermitteln
brauchen diesen Anhang nicht anzuwenden. Der vorliegende Anhang gilt auch
fur Fettmischer. Siehe Abschnitt 2.2.

Fir Handler bedeutet dies im Prinzip, dass sie Produktinformationen und
Analyseergebnisse, die gemaB dem vorliegenden Anhang verlangt werden,
weitergeben mussen.

Anforderungen fiir Hersteller und Handler

Versendung, Aufsicht
und Probenahme

Bei Transporten per See- und Binnenschiff:

- Transporte missen kraft eines bekannten,
im internationalen Handel anerkannten
Vertrags (FOSFA, NOFOTA, GROFOR)
durchgefiihrt werden, der Folgendes
gewahrleistet:

o eine unabhangige Aufsicht

o die Probenahme je Partie (,Lot")

o die Sicherheit vorheriger Ladungen
und der technischen Gerate.

Damit wird gewahrleistet, dass die Lieferung von einem unabhangigen,
akkreditierten Ladungsinspektor beaufsichtigt wird.

Eine ,Partie” (Englisch: ,Lot"), ist ein Begriff, der vor allem bei Schiffstransporten
verwendet wird. Eine Partie kann auf verschiedene Frachtraume verteilt werden.
Eine Partie wird in der Regel mit einem Frachtbrief (Bill of Lading) dokumentiert.

Die Bezeichnung Partie wird meist verwendet, um eine Menge eines
Erzeugnisses anzudeuten, das aus einem Herstellungsprozess stammt.
Sichere vorherige Ladungen und technische Gerate gemaB den FOSFA-
Anforderungen.

Bei Transporten per Fahrzeug (Tank/Container):
- Probenahme aus jedem Lastwagen

Individuelle Proben missen mit einem Etikett versehen, versiegelt und
sachgerecht gelagert werden.

Partien (,Lkw-Ladungen”) kdnnen zusammen in einem Tank gelagert werden,
dessen Inhalt vor der Lieferung analysiert werden muss. Positivfreigabe vor der
Lieferung.

Fassung DE: 1. Januar 2022
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Thema Anforderungen Erklarung/Erlauterung
Analysieren Jede Partie 100%ige Positivfreigabe.

Partien / ,Lots” mussen hinsichtlich der Verwendung in Futtermitteln analysiert
werden. Der Hersteller des Nebenprodukts ist verantwortlich, es sei denn, es
wurde (kraft eines Vertrags oder anderen offiziellen Dokuments) vereinbart, die
Verantwortung fir die Analyse dem Kunden zu Gbertragen. Dabei muss
auBerdem vereinbart werden, dass die Ergebnisse miteinander geteilt werden.
Jede gelieferte Partie muss von reprasentativen Analyseergebnissen begleitet

Durchgefihrt von einem Labor, das die GMP+-
Anforderungen erfiillt.

werden, auch in Richtung des Kunden.

Zu analysierende
Parameter

- Fettsaureprofil
- Feuchtigkeit und Unreinheiten
- Freie Fettsaure

~—Schmelzpunkt

Die Ergebnisse missen in das Profil des Erzeugnisses und des Herstellers
passen.

- Dioxine, dioxinahnliche PCB, nicht
dioxindhnliche PCB

- Pestizide

- Schwermetalle (Arsen, Cadmium,
Quecksilber, Blei und Nickel)

- Mineraldl

- PAK

Die Gehalte dirfen die Grenzwerte aus GMP+ BA1 und Richtlinie 2002/32/EG
nicht Gberschreiten.

Pestizide gemal VO (EG) Nr. 396/2005 und auf der Grundlage der eigenen
Risikoanalyse.

Fassung DE: 1. Januar 2022 10/32
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Thema Anforderungen Erklarung/Erlduterung
Etikettierung Produktbezeichnung (worunter botanischer Ursprung) | Anforderungen an die Etikettierung gelten fiir jeden Ursprung, EU und Nicht-

und Nummer gemaB VO (EU) Nr. 68/2013 mit
Anderungen muss angegeben werden (siehe Anlage 1
zu diesem Anhang).

EU.

Hinweis: Obwohl nicht jedes System als sicherheitsrelevant betrachtet wird,
muss die GVO-Etikettierung auch die Anforderungen aus der EU-
Gesetzgebung erfillen.

Wenn es sich um ein Mischerzeugnis handelt, missen
die Bezeichnungen und Nummern aller Inhaltsstoffe
spezifiziert werden.

Spezifizierung von Ol- und Fetterzeugnissen, worunter die Katalognummer
und der botanische Ursprung.

Weitergabe von
Informationen

Informationen, die infolge der Anwendung des
vorliegenden Anhangs erlangt worden sind, missen
eindeutig sein und jede Partie / Lieferung als
Nachweis der Tatsache begleiten, dass die
Anforderungen erfillt werden.
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3.2. Spezifische Anforderungen fiir Soapstock-Spalter

Spezifische Anforderung Erklarung/Erlduterung

Anforderungen

fiir Soapstock-

Spalter

Beschaffung Deutliche Vertrdge mit Spezifizierung eingehender Ausgangserzeugnisse Ein deutlicher Vertrag ist ein geschéftlicher Vertrag, der
von Ausgangs- Klarheit Gber die betreffenden Vertragsparteien
erzeugnissen verschafft und alle zutreffenden Spezifikationen zu den
fiir Soapstock- eingehenden Ausgangserzeugnissen enthalten muss.
Spalter Die Soapstock-Spalter sind als Anfangspunkt der
(acidualtors) gesicherten Kette zu betrachten.

Zu verwendende Ausgangserzeugnisse:

- Nasses Gummi aus der Verarbeitung von Ol mit Lebensmittel- /
Futtermittelqualitat (GMQ)

- Soapstock aus GMQ-OI der ersten Generation (chemische Raffination).

- Soapstocks aus Neutralisierungsverfahren (gewonnen aus GMQ-OI zur
Verwendung in Biodieselherstellung).

Dies stammt aus rohem GMQ-Pflanzendl mit einer
Quialitat, die auch zur Verarbeitung zu raffiniertem Ol fiir
den menschlichen Verzehr verwendet wird.

Hinweis: Das zur Biodieselherstellung verwendete Ol ist
nur teilweise raffiniert, also nur neutralisiert. Bleichung
und Desodorierung gehdren normalerweise nicht zum
Biodieselherstellungsprozess.

Nicht zu verwendende Ausgangserzeugnisse (Negativliste):

- Nebenprodukte aus der Biodieselherstellung (beispielsweise MONG)

- Soapstocks aus Multi-Feedstock-Biodiesel. Multi-Feedstock bedeutet
Nicht-QMQ-Pflanzendl. In diesem Fall werden auBer Olen und Fetten
pflanzlichen Ursprungs auch Fette und Ole tierischen Ursprungs oder
Altspeisedl (Used Cooking Oils) zur Herstellung von Biodiesel verwendet.

- Tankrickstande

- Zuriickgewonnenes Ol aus Bleicherde

- Deodestillate

- Klarfette aus Klaranlagen (wie POME)

- Fette tierischen Ursprungs

Diese Negativliste muss integral in den Kaufvertrag des
Soapstock-Spalters mit dem Lieferanten von
Ausgangserzeugnissen aufgenommen werden.

Fassung DE: 1. Januar 2022 12/32
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Anlage 1: Produktbezeichnung und Nummer gemaB VO (EU) Nr. 68/2013

Innerhalb des Nummer | Bezeichnung Beschreibung Beispiele von Erzeugnissen,
Anwendungsbereichs die unter diese Nummer
des Anhangs fallen
Nein 1.2.13 Maiskeimrohdl 0|, das aus Maiskeimen gewonnenen wird.
Nein 1.6.13 Reiskleie-Ol Ol, das aus der stabilisierten Reiskleie extrahiert
wird.
Nein 2.20.1 Pflanzliche Ole und Fette @ | Aus Olsaaten oder Olfriichten gewonnene Ole und | Rizinusél, CAS Nr. 8001-79-4, EC
Fette (auBer Rizinusdl); Erzeugnisse kdnnen Nr. 232-293-8
entschleimt, raffiniert und/oder gehértet sein. Palmol-Stearinfraktion; Rapssaat-
Stearinfraktion; Sonnenblumen-
Stearinfraktion
Nein 2.20.2 Gebrauchte Pflanzendle aus | Pflanzliche Ole, die gemaB der Verordnung (EG)
der Lebensmittelindustrie Nr. 852/2004 in Lebensmittelbetrieben zum
Kochen/Braten verwendet wurden und die nicht
mit Fleisch, tierischen Fetten, Fisch oder
Wassertieren in Berlihrung gekommen sind.
Nein 2.21.1 Rohlecithine Erzeugnis, das beim Entschleimen des Rohdls von
Olsaaten und Olfriichten mit Wasser gewonnen
wird. Beim Entschleimen des Rohdls kdnnen
Zitronensaure, Phosphorsaure, Natriumhydroxid
oder Enzyme zugesetzt werden.
Nein 2.22.3 Hanfol Erzeugnis, das durch Pressen von Hanfpflanzen
und Hanfsamen gewonnen wird.
Nein 714 Algenol M Durch Extraktion aus Algen gewonnenes Ol. Kann
bis zu 0,1 % Schaumverh(ter enthalten.
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Spezifische Anforderungen an Nebenprodukte aus der Ol- und Fettindustrie - BA 7

Innerhalb des
Anwendungs-
bereichs des
Anhangs

Nummer

Bezeichnung

Beschreibung

Beispiele von Erzeugnissen,
die unter diese Nummer
fallen

Nein

9.2.1

Tierfett

Erzeugnis, das aus Fett von Landtieren, einschlieBlich
wirbelloser Landtiere, in allen Entwicklungsstufen,
ausgenommen human- oder tierpathogene Arten, besteht. Bei
Extraktion mit Losungsmitteln kann das Erzeugnis bis zu 0,1 %
Hexan enthalten.

Nein

10.4.6

Fischol

Ol von Fischen oder Fischteilen, das zum Wasserentzug

zentrifugiert wird (gegebenenfalls mit Angaben zur Tierart, z. B.

Lebertran von Dorsch).

Nein

10.4.7

Fischdl, gehartet

O, das durch Hartung von Fischél gewonnen wird.

Ja

13.6.1

Fettsduren aus der

chemischen Raffination
(3)

Erzeugnis, das bei der Entsduerung von Olen und Fetten
pflanzlichen Ursprungs mit Laugen gewonnen und
anschlieBend angesduert und von der wassrigen Phase
getrennt wird; es enthélt freie Fettsauren, Ole oder Fette und
natlrliche Komponenten von Samen, Friichten wie Mono- und
Diglyceride, Rohlecithin und Fasern.

13.6.2

Fettsauren, mit Glycerin
verestert 4

Durch Veresterung von Fettsduren mit Glycerin entstehende
Glyceride. Kdnnen bis zu 50 ppm Nickel aus der Hydrierung
enthalten.

13.6.3

Mono-, Di- und
Triglyceride von
Fettsduren @

Erzeugnis, das aus Gemischen der Mono-, Di- und Triester von
Glycerin mit Fettsduren besteht. Es kann geringe Mengen an
freien Fettsduren und Glycerin enthalten. Kann bis zu 50 ppm
Nickel aus der Hydrierung enthalten.

Jad

13.6.4

Salze von Fettsduren ¥

Erzeugnis, das bei der Reaktion von Fettsduren mit mindestens
4 Kohlenstoffatomen mit den Hydroxiden, Oxiden oder Salzen
von Calcium, Magnesium, Natrium oder Kalium entsteht. Kann
bis zu 50 ppm Nickel aus der Hydrierung enthalten

Die Analyse muss an der
Fettkomponente (z. B. PFAD) oder
des Endprodukts durchgefiihrt
werden.
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Spezifische Anforderungen an Nebenprodukte aus der Ol- und Fettindustrie

-BA7

Innerhalb des | Nummer | Bezeichnung Beschreibung Beispiele von Erzeugnissen, die unter diese
Anwendungs- Nummer fallen
bereichs
Ja 13.6.5 Fettsduredestillate | Erzeugnis, das bei der Entsduerung von Olen
aus der und Fetten pflanzlichen Ursprungs durch
physikalischen Destillation gewonnen wird; es enthalt freie
Raffination @ Fettsiuren, Ole oder Fette und natiirliche
Komponenten von Samen, Friichten wie Mono-
und Diglyceride, Sterole und Tocopherole.
Jac 13.6.6 Rohe Fettsduren Durch Spaltung von Ol und Fett gewonnenes
aus der Erzeugnis. Besteht aus rohen Fettsauren C6-C24,
Fettspaltung © aliphatisch, unverzweigt, monocarbon, gesattigt
und ungesattigt. Kann bis zu 50 ppm Nickel aus
der Hydrierung enthalten.
Ja Foutt Bladwijzern | 13 67 Reine destillierte Erzeugnis, das durch Destillation roher Rizinolsaure (syn. Ricinolséure), CAS Nr.141-22-0, EC

iet gedefinieerd. Fettsduren aus der Spaltung von Ol und Fett

gewonnen wird und unter Umstanden hydriert
ist. Besteht aus rein destillierten Fettsauren C6-
C24, aliphatisch, unverzweigt, monocarbon,
gesattigt und ungesattigt.

Fettsduren aus der
Fettspaltung @

Nr. 205-470-2; 5,8,11,14-Icosatetraensaure (syn.
Arachidonsaure), CAS Nr. 506-32-1, EC Nr. 208-033-4 ;
Hexansaure (syn. Capronsaure) pflanzlichen Ursprungs,
CAS Nr.142-62-1, EC Nr. 205-550-7; Octansaure (syn.
Caprylsaure) pflanzlichen Ursprungs, CAS Nr.124-07-2,
EC Nr. 204-677-5; Olséure (syn. Octadec-9-ensaure)
pflanzlichen Ursprungs, CAS Nr. 112-80-1, EC Nr. 204-
007-1; Linolsaure (syn. 9,12-Oktadecadiensaure), CAS
Nr. 60-33-3, EC Nr. 200-470-9; Linolensaure (syn.
(972,127,157)-Octadeca-9,12,15-triensaure), CAS Nr.
463-40-1, EC Nr. 207-334-8; Stearinsaure (syn.
Oktadecansaure pflanzlichen Ursprungs), CAS Nr. 57-
11-4, EC Nr. 200-313-4

Kann bis zu 50 ppm Nickel aus der Hydrierung
enthalten.

¢ Die Erzeugnisse 13.6.6 und 13.6.7 fallen ausschlieBlich auBerhalb des Anwendungsbereichs von GMP+ BA7, sofern es sich bei dem Ausgangserzeugnis fir
die Herstellung dieser Erzeugnisse um Pflanzendl handelt, das unter Nummer 2.20.1 des Katalogs der Einzelfuttermittel fallt. Wenn andere Erzeugnisse als
Ausgangserzeugnis verwendet werden (beispielsweise Nebenprodukte im Sinne der Definition aus GMP+ BA7), fallen die Erzeugnisse 13.6.6 und 13.6.7 unter
den Anwendungsbereich von GMP+ BA7.
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Spezifische Anforderungen an Nebenprodukte aus der Ol- und Fettindustrie - BA 7

[Glycerol, roh]

- der oleochemischen Fettverarbeitung bei der Spaltung
von Ol/Fett in Fettsduren und Glycerin, gefolgt vom
Aufkonzentrieren des Glycerins zu Rohglycerin, oder
Umesterung (kann bis zu 0,5 % Methanol enthalten) der
natirlichen Ole/Fette zu Fettsduremethylester und
Rohglycerin, gefolgt vom Aufkonzentrieren des
Glycerins zu Rohglycerin (sweet water);

- der Biodieselherstellung (Methyl- oder Ethylester von
Fettsauren) durch Umesterung von Olen und Fetten
unbestimmten pflanzlichen oder tierischen Ursprungs.
Reste mineralischer und organischer Salze im Glycerin
sind mdglich (bis zu 7,5 %);

Innerhalb des | Nummer | Bezeichnung Beschreibung Beispiele von Erzeugnissen, die
Anwendungs- unter diese Nummer fallen
bereichs des
Anhangs
Nein 13.6.8 Soapstock [Seifenstock] @ Erzeugnis, das bei der Entsduerung pflanzlicher Ole und
Fette mit Hilfe wassriger Losungen von Calcium-,
Magnesium-, Natrium oder Kaliumhydroxid gewonnen
wird; es enthélt Salze freier Fettsiuren, Ole oder Fette und
nattrliche Komponenten von Samen, Friichten oder
tierischem Gewebe wie Mono- und Diglyceride, Rohlecithin
und Fasern.
Jad 13.6.9 Mono- und Diglyceride von Mono- und Diglyceride von Fettsduren mit mindestens 4
mit organischen Sduren Kohlenstoffatomen, die mit organischen Sauren verestert
veresterten Fettsauren @ ©® wurden.
Ja ¢ 13.6.10 Zuckerester von Fettsauren ® | Ester der Saccharose und Fettsauren.
Ja d 13.6.11 Zuckerglyceride von Fettsduren | Mischungen aus Zuckerestern und Mono- und Diglyceriden
“ von Fettsauren.
Nein 13.8.1 Glycerin, roh Nebenprodukt aus

4 Dieses Produkt fallt auBerhalb des Anwendungsbereichs von GMP+ BA7, sofern die Herstellung ausschlieBlich mit (Derivaten von) Produkten zu den
Nummern 13.6.6 oder 13.6.7 erfolgt, die durch die Spaltung von pflanzlichem Ol, das unter den Katalog der Einzelfuttermittel Nummer 2.20.1 fillt,
gewonnen worden sind. In allen anderen Fallen fallt dieses Produkt unter den Anwendungsbereich von GMP+ BA7.
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Spezifische Anforderungen an Nebenprodukte aus der Ol- und Fettindustrie - BA 7

gefolgt vom Aufkonzentrieren des Glycerins und der
Raffination durch Destillation (siehe Teil B, Glossar der
Verfahren, Nr. 20) oder lonenaustausch; (b) der
Umesterung der natdrlichen Ole/Fette zu
Fettsduremethylester und Roh-Glycerin, gefolgt vom
Aufkonzentrieren des Glycerins zu Roh-Glycerin und
der Raffination durch Destillation oder lonenaustausch;
der Biodieselerzeugung (Methyl- oder Ethylester von
Fettsauren) durch Umesterung von Olen und Fetten
unbestimmten pflanzlichen oder tierischen Ursprungs
und anschlieBender Raffination des Glycerins.
Glyceringehalt mindestens: 99 % in der Trockenmasse;
der Verseifung von pflanzlichen oder tierischen
Olen/Fetten, meist mit Laugen/Erdalkalien, zu Seife,
gefolgt von der Raffination des Rohglycerins und
Destillation.

Kann bis zu 50 ppm Nickel aus der Hydrierung enthalten

Innerhalb des | Nummer | Bezeichnung Beschreibung Beispiele von Erzeugnissen,
Anwendungs- die unter diese Nummer fallen
bereichs des
Anhangs
Kann bis zu 0,5 % Methanol und bis zu 4 % MONG
(Matter Organic Non Glycerol) aus
Fettsduremethylestern, Fettsaureethylestern, freien
Fettsauren und Glyceriden enthalten;
- der Verseifung von pflanzlichen oder tierischen
Olen/Fetten, meist mit Laugen/Erdalkalien, zu Seife.
Kann bis zu 50 ppm Nickel aus der Hydrierung
enthalten
Nein 13.8.2 Glycerin Erzeugnis aus
[Glycerol] - der Fettverarbeitung bei a) der Spaltung von Ol/Fett,
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Spezifische Anforderungen an Nebenprodukte aus der Ol- und Fettindustrie - BA 7

Propylenglycol und
Fettsauren @

in Gemischen mit den Diestern.

Innerhalb des | Nummer | Bezeichnung Beschreibung Beispiele von Erzeugnissen,
Anwendungs- die unter diese Nummer fallen
bereichs des
Anhangs
Nein 13.11.1 Propylenglycol [1,2- Organische Verbindung (Diol oder zweiwertiger Alkohol)
Propandiol] [Propan- 1,2- mit der Formel C3H802. Es ist eine viskose, leicht stilich
diol] riechende, hygroskopische Flissigkeit, die mit Wasser,
Aceton und Chloroform mischbar ist. Kann bis zu 0,3 %
Dipropylenglycol enthalten.
Ja 13.11.2 Monoester von Monoester von Propylenglycol und Fettsauren, allein oder

(1) Bei der Bezeichnung ist zusatzlich der Art anzugeben

(2) Bei der Bezeichnung ist zusatzlich der botanische Ursprung anzugeben.

(3) Bei der Bezeichnung ist zusatzlich der botanische oder tierische Ursprung anzugeben.

(4) Die Bezeichnung ist anzupassen oder zu ergdnzen durch einen Hinweis auf die Art der Fettsduren.

(5) Die Bezeichnung ist anzupassen oder zu ergénzen durch einen Hinweis auf die organische Saure.
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Spezifische Anforderungen an Nebenprodukte aus der Ol- und Fettindustrie - BA 7

Anlage 2: Ubersicht Giber Raffinationsverfahren von
Olen, Downstream-Verarbeitung von Olen und den
Biodieselherstellungsprozess (Quelle: FSP und EFISC)

FlieBdiagramm chemische Raffinage @

Aus Destillation /

S Aus Vorpressung
Stripping

Rohes Ol

!

<«4— Entschleimung

Rohe
Lecithine
(nasses

:

Gummi)
Trocknung Rohes
entschleimtes O
2.20.1) ¢
Desolventierung Soap;'tocks ( )
A
Salze aus
Fettsauren / €«——{ Neutralisierung |« Alkalilésung
(13.6.4) ©
V—V
f Salzwasser / S(i‘grgsl)%' Bleicherde
y

Desolventierung BF?”#tZ;eb Bleichen |< Aktivkohle
& Rosten ElCCICE « / (optional)

v

Filterhilfsmitt | s .
L(‘jsungsmittelextrak4 i el ; < Winterisierung
tion

v

)

Desodorierung

Raffiniertes
ol
(2.20.1)°

Deodestillat

a. Typisches FlieRdiagramm: Die Reihenfolge der Verfahrensschritte kann je Produktionseinrichtung unterschiedlich sein.
b.  Gebrauchte Bleicherde mit Aktivkohle wird bei integrierter Pressung und Raffination nicht zum Mehl zurtickgefihrt,
sondern wird einem Zweck auerhalb der Futtermittelkette zugefihrt.

c. Die Ziffer bezieht sich auf die Nummer im Katalog der Einzelfuttermittel - Verordnung (EU) Nr. 68/2013 der
Kommission
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Spezifische Anforderungen an Nebenprodukte aus der Ol- und Fettindustrie - BA 7

FlieBdiagramm physische Raffination

Desolventierung & Rohes Ol
Rosten b

Rohe Lecithine Entschleimun

(2.21.1)¢
) Rohes,
DesolvePtlerung & entschleimte Aktivkohle
Résten s 01 (2.20.1)° | (optional)
-
Benutzte Bleichen Bleicherde

Bleicherde®

Filterhilfe Winterisierung
(optional) (optional)

A 4

A

Filterhilfe

Destillierung [«

Lésungsmittelextr
aktion

4

Fettsdure-
Destillat
(13.6.5) ©

> I?.affiniertes
Ol (2.20.1) ©

Typisches FlieBdiagramm: Die Reihenfolge der Verfahrensschritte kann je Produktionseinrichtung unterschiedlich sein.
bGebrauchte Bleicherde mit Aktivkohle wird bei integrierter Pressung und Raffination nicht zum Mehl zuriickgefiihrt, sondern wird

einem Zweck auBerhalb der Futtermittelkette zugefihrt.
“Die Ziffer bezieht sich auf die Nummer im Katalog der Einzelfuttermittel - Verordnung (EU) Nr. 68/2013 der Kommission
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Spezifische Anforderungen an Nebenprodukte aus der Ol- und Fettindustrie - BA 7

FlieRdiagramm Olindustrie

Physikalische Raffination

Methanol Y

Y

Natrium-
methowid

15.7.8
Trennungs-

Frozecs Glycerin

15.7.8 Reste aus
Fraktioniere der
Destillation Umesterung

15.7.10
Hydrdyse

Katabysator Y
15.7.11
Destil lation und
phasierte
Trennung

Reine destilierte
Fettsduren aus

der Spaliung
(13.6.7)

[ f Codes gemal Katalog der Einzeliuttermitiel oder Futtermittel Register
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Flow chart downstream processing

Crude, Refined ;f
./

or Processed oil /
(2.20.1)

1 ! : ! !
Interesterification i
Hydrogenation Chemical Splitting + Fractionation
lenzymatic fractionation

y: e /'mm ez, w- m 5;;
(2.20.1) (2.20.1) i
13.6.7}

L}
I
I

-

to refining (potentially)

olepchemischen Verarbeitungsprozessen

Hehenpmdu
aus der Ol- und
Fettindustrie
(innerhalb
Anwendungsbereich
der GMP+ BAT)

Rohe Fettssuren
aus der Fettspaltung
{13.6.6]

I-hrm)gmimun ')
fractionation /

distillation

Reine destillierte
Fettsduren aus der
Fettspaltung
{13.6.7)
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Biodieselherstellungsprozess

Methanol Methanol
Mixing Mixing
Acidic Catalyst Tank Tank Base Catalyst
Acid Water
56.4 faid
§6.2 56.5
1 i _ .
Incoming crude R Tr_ans i Neutralization, Methyl Esters Remaoval of Finished
and/or refined Esterification Water methanol, water by Biodiesel
Vegetable oil Phase separation evaporation
Y
1 0
&
2
Acid 56.6
Option A
FreeF Aci ion and MONG
ree Fatty )
Separation
Arids
Option B
Mote: FFA not sold for feed, ﬁ@
only used for technical purposes g
S
§6.8 ¥
Storage Crude Methanol/Water Water
G'\":E-'i“e/\ Removal/ Separation
&6.9 Water Methanol_storage Odors/Steam
Transport T
§6.7 = . L B
Glycerine Glycering Deodorisation Bleaching/ Refined
Drying Distillation purification Gl]ﬁ%ﬁ
w
8
3
Salt 56.9 56.8
Transport Storage

lsome preceding processing steps could take place. See FEDIOL sector document
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FlieRdiagramm Mono- und Diglyceride von mit organischen S3uren veresterten

Rapssaatfettsiuren
Start Prozess
Glycerin, rafiiniert
i . /
olecchemischen
Fettverarbeitung}
Reinem
destillierten ¥ Y
Rapsaap-
fettsduren aus 1.1 1.2
der Fettspaliung | Entgegennahme Entgegennahme |
Rapsdl | Fette,
gehartet rafiniert v
(walliig
Hapsu- 2
! Lane;'unn
¥
31
Drampf Erhitzen
(indirekt)
h 4
3z
Reaktion
h 4
Mono- und
diglycerde
h 4
33
Reaktion ot
[Veresterung)

O
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Fliefdiagramm Mono- und Diglyceride von mit organischen Sauren veresterten

Rapssaatfettsduren

(s

Fikriermittel

(Celllose und

Bleicherde)

34
Filtrizrung

Y

35
Spruhkidhlung

¥

Fitriermittel/
Fremd-

38
Mischen

(Homogenisienng)

Y

3T
Sieben

!

Mono- und
Diglyceride von mit
organischen Sduren

veresterien
Raps=aatfetisauren

!

3.8
Voribergehende
Lagemung

Verpackungs-
materal

(€] N5E B International

38
erpacken

k4

3.10
Metaldetektion

II/-Er'u:‘re Prazess
N

teilchen
(Produkt
Ausschuss)
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FlieRdiagramm Mono-, Di- und Triglyceride von Pflanzliche fettsduren

l

Start Prozess

1.
Entgegen-
nahme

Drampf

" Werwendete Rohstoffen:

Laga.'ung

L 4

31
Sieben

32
Voradrmen
[indirekt)

33
Reaktion

Y

physische
Fremd-

34
Diestil lation

- Reine destillierte Fettsiuren aus der Fettspaltung (13.6.7)
- Planzliche Ole und Fette / gehartet, (hydriert) raffiniert (220.1)

Im der GMP + Kette kinnen ausschlissslich Futtermittel, die in der FEP-Produktiiste enthalten sind (mit dazugehdrge
Risikobewertung) sowie Rohsoffe von Lebensmittelqualtit, verwendat werden als Rohstoffe (Achtung, technische qualitit

Rohstoffe sind ausgeschlossen)

Hirmweis: Die Bezeichnung ist anzupassen oder zu erginzen um die Fetts3uren zu spezifizieren sowie die botanischen Herunft

{ ¥ Codes in Ubersinstimmung mit dem Katalog der Eirzelfuttermittel oder das Feed Material Register

(€] N5E B International
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Fliefdiagramm Mono-, Di- und Triglyceride von Pflanzliche fettsduren

A
3.5
Raffnaticn
¥
Fiterhilfs- a hb
iz 5.6 Filtarhifs-
(Cellulose Fitterung s,
und Ton)
Y
37
Kdhlumg
A 4
Mano-, Di- und
Triglyceride von
PAlanzliche- fettsduren
(13.6.3)
¥
4.
Lagerung
¥
Verpackungs- 51
material Verpacken
¥
52 Metak
Meataldetektion teichen
6.
Lagenung
¥
" Haufigkeit der Dberwachung vom Endprodukt ist
T. abhangig von der verwendeten Rohstoffen (Positive
Transport Freigabe fir Diaxine). Siehe GMP+ BA4.

(€] N5E B International

'/fEndE F'rl:znals;\II
—

{ & Codes in Ubsreinstimmung mit dem Katdog der
Enzalfuttermitted cderdas Feed Maferial Regisfer
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Spezifische Anforderungen an Nebenprodukte aus der Ol- und Fettindustrie - BA 7

FlieRdiagramm Olindustrie

(e

Chemische Raffination

Ol, moh
Matronlauge
k4
101
ersafung freie
Fettsduren
h
i0.2 Soap stocks
Zentrifugieren (13.6.8)
|p_3 103 Schwefelsiure
Bleichen Meutralisieran oder Salzsaure
Gebrauchte Bleichaerde
mit AktivkoH e, inkl. ¥
Seifenreste und
absorbierten 104
Komponenten Zentrifugieren
&, neutralisiert, Y
gebleicht Fetts dursn
aus der chemischen
Raffination
(13.6.1)
L 4
Dieadestil ate
10.4 {unbehandeit)
Deodorieren
Y
10.5
Valdierten Behandlung
¥ {zur Enffernung von
\erurreinigungen,
] z8. die Frakfionisrng mitfelz
Ol affiniert /?| Creatiliation und Behandiung
(220.1} N mit Aktivkohle

1 '

() p
~

" diese behandelte Deodestillate kénnen nur unter positiven Freigabe von Dicxin in Verkehr gebracht werden

Deadestil ate
(behandelt)

(€] N5E B International
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FlieRdiagramm Olindustrie

Spalten

12
- Spaltung
(hofe T und Druck)

- / "SOR"Wasser

Wasser / {10-20% Giycerin)

122
Kihlen

h 4
i Bearbeitung

I\_ Glycerin _,/III

123
Entsiuerung

Fetisauren

aus Spaltung
(12.8.8)

124
Waschen

(Cptian)

125
Trmocknen
(imdirect) I 7
(Option)

O

¥

126
Fraktioniete =~ [———/  Fetsiuren,
Destillation undestiliart

|

Reine destillierts
Fettsauren
aus der Spaltung

{13.6.7)
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Fliekdiagramm Gesdttigte Fettsiuren (C3 bis C10 und C12), verestert mit Glycerol

I: Start Prozess
Fel'l:muren {C3 bis
C10 und C12)°
L 4
1

nnahme
Rohstoffe

Glycerin
(pflanzlicher
Herkunft)

r

2
Lagenung

|

21, Gesattigte

&

Thermofiuid

{Ef DI " III— Indirekte (Wor-} Fetts auren (C3 bis

Barmel)

Hezung C10und C12)*

32
Reaktion B
[Synthese}

33
Kihlung

. !

351
4 Bleichen/
Desodorenng

[ 3

Bleicherde

L 4

Zwischenlagerung

v v

352
Filtration

l

38
Fwischenlagerung

A -
L

aT
Destillxtion
o (indirekie Heizung)| A
7| (Entfernung des
Reaktionswassars

* 3 - Propansdure, die insinem synthetischen Prozess gewonnen wird Deodosierung
C4 - Butters 3ure, die in einem synthetischen Prozess gewonnen wird
C5- Valeriansidure, die in einem synthetischen Prozess gewonnen wird
CH- Capronsiure, die aus Kokosdl gewonnen wird
C7T - Heptansaure, die aus Sonnenblumendl gewonnen wird 3.8
C8- Capryisdure ({Octansdure), die aus Paimfettsduren oder Kokosdl Kiihlung

gewonnen wird
CH- Pelargonsdure, die aus Sonnenblumendl gewonnen wird
C10 - Caprins dure, die aus Pamfettsduren oder K okosdl gewonnen wind <
C12 - Laurins3ure, die aus FPalmkerndl oder Kokosdl gewonnen wird

(€] 038 International Fassung DE: 1. Januar 2022 30/32



Spezifische Anforderungen an Nebenprodukte aus der Ol- und Fettindustrie - BA 7

Fliekdiagramm Gesattigte Fettsduren (C3 bis C10 und C12), verestert mit Glycerol

(s

38
Drestillation Gesittigte
(Entfernen Fetts duren (C3 B
dberschissiger bis C10 und C12)
Saure)

>

Ges3ttigte
Fettsiuren [(C3
bis C10 und

€12}, verestert
mit Glycerol

k4

3.10
Dwischenlagerung

IBC's |
Container ] ’ e
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